Der Herr der Wiirste

Bochum/Sy. (bpd) Sie hat nicht

nur zwei Enden, sondern auch

Kultstatus — die yDénninghause-

aus Bochum. Aus fast
hundert Prozent Schweinefleisch
bestehend, eingedeckt in die be-
rithmt delikate Currysauce mit
, hat sie sichdie
Herzen — und die Miinder — nicht
nur der Bochumer erobert.
Auch auf Sylt hat die Waunder-
wurst inzwischen Einzug gehalten:
An 63 Tagen im Jahr prasentiert
sich die Original-Dénninghaus-
Currywurst in fremdem Gewand
— ungeschnitten - im »Meerkaba-
rett« auf dem Sylter Flughafenge-
linde. Auch im Nobelort Kampen

bei »Striinkers« war zeitweise »die
Dénninghaus-Wurst warme. Das
Restaurant verlegte seinen Standort
allerdings vor einiger Zeit nach
Hattingen in der Nahe der Wurst-
metropole Bochum.
Wer die Currywurst msprungﬁdl
sentdeckte« ist noch immer nicht
sicher. Die Gemiiter streiten
sich, ob es die Berlinerin Herta
Hmw,diedieWmstc’asUd\t
der Welt erblicken lieB oder ob
nicht doch die Hamburgerin Lena
Bmdcerdle(Wmst—)l-‘mgerunSpiel
hatte. Wer auch immer es nun war,
die Wurst der Wiirste wohnt be-
kanntlich in der Bochumer Kor-
tumstraBe.

Das »Bratwursthduschen« am
Engelbert-Brunnen gehort heute
Lore Gottwald, die aber immer
noch vom Hauptgwch.‘ift in der

 BriickstraBe beliefert wird. Dort

wurstelt Dirk Schulz, Geschifts-
fihrer und Enkel des Wurstbarons
arbeitern schon einmal 50.000
Wirste in der Woche zurecht und
beliefert iiber 35 Liden im Um-
kreis.

Aufdiese Weise ist die Versorgung
der G im Ruhrpott
gesichert, und es kann wie im Gré-
se inne Stadt, wat macht dich da
satt, ne Curr)fqu'StI«




